DISCIPLINA

PRINCIPAIS ASPECTOS DE DESTILAÇÃO PARA PRODUÇÃO DE BEBIDAS ALCOÓLICAS
 

Unidade: Faculdade de Ciências Farmacêuticas

Nome do Curso: Produção e Controle de Qualidade de Bebidas Destiladas
Nome da Disciplina: Principais aspectos de destilação para produção de bebidas alcoólicas
Carga Horária Teórica: 18 horas.
Carga Horária Prática: 
Docente Responsável: André Ricardo Alcarde e Michelle Boesso Rota
Ementa:
	Serão apresentados os fundamentos teóricos e os fatores que influenciam a separação de compostos por destilação e sua importância na qualidade final do destilado, em função do tipo e da sistemática de condições do processo de destilação. 
Assim, serão comparados diferentes tipos de alambiques e colunas utilizados na produção de bebidas destiladas e apresentar as técnicas utilizadas no sentido de evitar a formação de compostos indesejáveis e/ou contaminantes no produto final.


Sistema de Avaliação:

	 Prova escrita e trabalhos sobre o conteúdo da disciplina.
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